










2.แผนเผชิญเหตุและการบริหารจดัการสถานการณ์ฉุกเฉิน 
• แผนรบัมือเหตฉุุกเฉิน เหตุร้าย เหตุอุบติัภยั และเหตกุารณ์ท่ีมีผลกระทบต่อการท่องเท่ียว 
 สถานีต ารวจภูธรเกาะเต่า ได้ด าเนินการท าแผนเผชิญเหตุ ครอบครุม  ทุกเหตุการณ์ และ
ซกัซ้อมแผนเผชญิประจ าทุกเดอืน เพื่อเตรียมความพรอ้มในการ ดูแลความปลอดภยัในชวีติและทรพัยส์นิ
ประชาชนและนักท่องเทีย่ว โดยมทีัง้สิน้  แผนเผชญิเหตุ ไดแ้ก่ 
 1.เหตุคนรา้ยหลบหนี 
 2.เหตุผูชุ้มนุมเรยีกรอ้ง 
 3.เหตุเพลงิไหม ้
 4.เหตุคนรา้ยชงิทรพัย ์
 5.เหตุบุคคลวกิลจรติคุม้คลัง่ 
 6.เหตุนักเรยีนทะเลาะววิาท 
 7.เหตุประทุษรา้ยต่อร่างกาย 
 8.เหตุกราดยงิในทีส่าธารณะ 

ภาพการซอ้มแผนเผชิญเหตุ เหตุคนร้ายหลบหนี 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพการซ้อมแผนเผชิญเหตุ กลุ่มผู้ชุมนุมเรียกร้อง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพการซ้อมแผนเผชิญเหตุ เหตุเพลิงไหม ้

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพการซกัซ้อมแผนเผชิญเหตุ คนร้ายชิงทรพัย ์

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพการซกัซ้อมแผนเผชิญเหตุ บุคคลวิกลจริต อาละวาด 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 



ภาพการซ้อมแผนเผชิญเหตุ ประทุษร้ายต่อร่างกาย 
ภาพการซกัซ้อมแผนเผชิญเหตุ นักเรียนทะเลาะวิวาท 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
ภาพการซกัซ้อมแผนเผชิญเหตุ กราดยิงในท่ีสาธารณะ 

 
 

ภาพการซ้อมแผนเหตุกราดยงิในทีส่าธารณะ 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
• แนวทางการประสานงานกับหน่วยงานท่่ีเกี่ยวข้อง เช่น หน่วยแพทย์ กู้ภัย ฝ่ายปกครอง และ 
องคก์รท้องถ่ิน 
  สถานีต ารวจภูธรเกาะเต่า ได้ด าเนินการ จ าท าผงัเครือข่ายติดต่อสื่อสาร กบัหน่วยงานใน
พื้นที่ ทุกหน่วยงาน เพื่อเตรียมพร้อมในการ ประสานงาน แจ้งข่าวสาร และรายงานเหตุต่างๆในพืน้ที่ ไดม้ี
การร่วมบูรณาการร่วมกบัหน่วยงานอื่นๆ ในพืน้ที ่ซกัซ้อมแผนเผชญิดว้ยกนัมาตลอด 
  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
สภ.เกาะเต่า ไดแ้ต่งตัง้เจา้ทีส่ื่อสารท าหน้ารบัแจง้เหตุ ตลอด 24 ช.ม. และ ประสานงานกบัหน่วยงานอื่นใน
พืน้ที ่และไดด้ าเนินการ จดัท าผงัเครอืข่ายสื่อสาร ไวย้งัห้องปฏบิตักิารสื่อสาร 



 
 

                                             



 
 

คำนำ 
 

รายงานสรุปผลการดำเนินโครงการฉบับนี้ จัดทำขึ้นเพื่อรายงานผลการดำเนิน โครงการอบรมหลักสูตร
สุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 
2561 ในวันที่ 20 สิงหาคม 2568 เพื่ออบรมให้ความรู้แก่ผู้สัมผัสอาหารในสถานที่จำหน่ายอาหารตามหลักสูตร
การสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผู้สัมผัสอาหารของกรมอนามัย ตลอดจนส่งเสริมให้ผู้สัมผัสอาหารมีสุขวิทยาส่วน
บุคคลที่ดี มีการปรับเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพที่ถูกต้อง สามารถจำหน่ายและให้บรกิารอาหารที่สะอาดปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค เพื่อพัฒนาและยกระดับสุขลักษณะให้ได้มาตรฐานตามหลักสุขาภิบาลอาหาร ซึ่งจะส่งผลให้นักท่องเที่ยว
และประชาชนได้รับการบริการที่มีคุณภาพ เกิดความเชื่อมั่นในการบริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัยจากสถาน
ประกอบกิจการที่ได้มาตรฐาน สร้างความประทับใจ ดึงดูดนักท่องเที่ยวในพื้นที่ต่อไป 

ในโอกาสนี้ งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม สำนักปลัดเทศบาล เทศบาลตำบลเกาะเต่าขอขอบคุณคณะ
ผู้บริหาร สมาชิกสภาเทศบาล บุคลากรเทศบาลตำบลเกาะเต่า ประชาชนกลุ่มผู้ประกอบการ และผู้สัมผัสอาหาร    
ที่ให้ความสำคัญต่อโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุข
ลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 ทำให้การดำเนินการโครงการสำเร็จและการรายงานสรุปผลการ
ดำเนินการโครงการดังกล่าวบรรลุผลตามวัตถุประสงค์และเป้าหมายที่กำหนดเป็นอย่างดี  
 

งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 
สำนักปลัดเทศบาล เทศบาลตำบลเกาะเต่า 

ผู้รบัผิดชอบโครงการ  



 
 

สารบญั 
หน้า 

บทท่ี 1  โครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรบัผู้สัมผสัอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะ
ของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 1 

• วัตถุประสงค์ของโครงการ 1 
• เป้าหมายของโครงการ 2 
• วิธีการดำเนินการ 2 
• ผู้รบัผิดชอบโครงการ 2 
• สถานที่ดำเนินการ 3 
• ระยะเวลาดำเนินการ 3 
• งบประมาณดำเนินงาน 3 
• ผลที่คาดว่าจะได้รับ 3 

บทท่ี 2  การดำเนินการโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวง
สาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 4 

- การบริหารจัดการก่อนจัดโครงการ 4 
-  การบรหิารจัดการดำเนินโครงการ 5 
- การบริหารจัดการหลงัโครงการดำเนินการแล้วเสรจ็ 6 

บทท่ี 3  สรุปผลการดำเนนิโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวง
สาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561                                                        8 
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บทท่ี 1  
 

บทนำ 
โครงการอบรมหลักสูตรสขุาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะ 

ของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 
 
             เทศบาลตำบลเกาะเต่า เป็นแหล่งท่องเที่ยวที่สำคัญแห่งหนึ่งของจังหวัดสุราษฎร์ธานี มีการเติบโตของ 
เศรษฐกิจและสังคมอย่างรวดเร็ว โดยมีนักท่องเที่ยวเดินทางเข้ามามากกว่า 7 แสนคนต่อปี เนื่องจากปัจจุบันมีการ
ปนเปื้อนในอาหารจากพิษภัยต่าง ๆ ไม่ว่าจะเป็นช้ือโรค พยาธิ สารเคมี และโลหะหนัก ยังคงมีอยู่เป็นจำนวนมาก 
ประชาชนผู้บริโภคอาหารมีการปนเปื้อนจากพิษภัยต่าง ๆ  ซึ่งมีผลโดยตรงต่อสุขภาพอนามัย       ของประชาชน 
ดังนั้นแผงลอยจำหน่ายอาหาร ร้านอาหาร ตลาด และผู้สัมผัสอาหาร นับว่าเป็นบุคคลสำคัญใน การจัดหาวัตถุดิบ 
ปรุงประกอบให้บริการอาหารที่สะอาดปลอดภัย โดยจำเป็นต้องมีความรู้ความเข้าใจในเรื่อง หลักการสุขาภบิาล
อาหาร รวมถึงกฎหมายต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง เพื่อจะได้นำความรู้ไปปฏิบัติได้อย่างถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 
ซึ่งการควบคุมดูแลให้ผู้ประกอบการสามารถประกอบการเป็นไปได้อย่างเหมาะสม  โดยเน้นความสะอาดและ
ปลอดภัยแก่ผู้บริโภค จึงเป็นสิ่งสำคัญที่ต้องดำเนินการเพื่อให้ผูส้ัมผัสอาหารได้ตระหนักถึงความสำคัญและใหค้วาม
ร่วมมือในการปรับปรุงและพัฒนายกระดับสถานประกอบการให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานด้านสุขาภิบาลอาหาร
ประกอบกับกฎกระทรวงสุขลกัษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. ๒๕๖๑ ในข้อ ๒๑ (๒) ได้กำหนดให้ผู้ที่สัมผสั
อาหารต้องผ่านการอบรมตามเกณฑ์และวิธีการที่รฐัมนตรี โดยคำแนะนำของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราช
กิจจานุเบกษา เนื่องจากสถานที่จำหน่ายอาหารที่ไม่ถูก สุขลักษณะ อาจทำให้เกิดการปนเปื้อนเชื้อโรคสารเคมี 
หรือโลหะหนัก รวมทั้งมีความเสี่ยงต่อการแพรร่ะบาด ของโรคที่เกิดจากอาหารและน้ำเปน็สื่องานสุขาภิบาลอาหาร 
ฝ่ายควบคุมและจัดการคุณภาพสิ่งแวดล้อม กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 

เทศบาลตำบลเกาะเต่า จึงได้จัดทำโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตาม
กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 ประจำปี 2568 ข้ึน โดยมีกิจกรรมการอบรมให้
ความรู้ผู้สัมผัสอาหารเกี่ยวกับการสุขาภิบาลอาหาร เพื่อพัฒนาและยกระดับสุขลักษณะให้ได้มาตรฐานตามหลัก
สุขาภิบาลอาหาร ซึ่งจะส่งผลให้นักท่องเที่ยวและประชาชนได้รับการบริการที่มีคุณภาพ เกิดความเชื่อมั่นในการ
บริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัยจากสถานประกอบกิจการที่ได้มาตรฐาน สร้างความประทับใจ ดึงดูดนักท่องเที่ยว
ในพื้นที่ต่อไป 
 
3. วัตถุประสงค์ 

          3.๑ เพื่อควบคุมป้องกันการเกิดโรคทีเ่กิดจากอาหารและน้ำเป็นสื่อและโรคติดต่อทางเดินอาหารของผูบ้รโิภค 

3.๒ เพื่ออบรมให้ความรู้แกผู่้สมัผสัอาหารในสถานที่จำหน่ายอาหารตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร 
สำหรับผู้สมัผสัอาหารของกรมอนามัย                                                                 

3.๓ เพื่อสง่เสรมิใหผู้้สมัผสัอาหารมสีุขวิทยาส่วนบุคคลที่ดี มีการปรบัเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพที่ถูกตอ้ง 
สามารถจำหน่ายและใหบ้ริการอาหารทีส่ะอาดปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
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4. เป้าหมาย 

- ประชาชนตำบลเกาะเต่า กลุม่ผูป้ระกอบการ และผูส้ัมผัสอาหาร จำนวน 40 คน 
- เจ้าหน้าทีส่าธารณสุข จากโรงพยาบาลเกาะเต่า จำนวน 4 คน  
- เจ้าหน้าที่เทศบาลตำบลเกาะเต่า จำนวน 3 คน  

 
5. วิธีการ/ขั้นตอนการดำเนินการ 

5.1 ขั้นเตรยีมการ (PLAN) 
 ๕.๑.๑ สำรวจข้อมูลจัดทำโครงการ 
 ๕.๑.๒ เสนอโครงการเพื่อขออนุมัติ 
 ๕.๑.๓ ประชาสัมพันธ์โครงการให้กับกลุ่มเป้าหมายและผู้เกี่ยวข้อง 
 ๕.๑.๔ ประสานงานหน่วยงานและผู้เกี่ยวข้อง 
 ๕.๑.๕ เตรียมเอกสาร วัสดุอุปกรณ์และสถานที่ 

                      5.2 ขั้นดำเนินการ (DO) 
                            ๕.๒.๑ จัดการอบรมให้ความรู้แก่ผูส้มัผสัอาหารโดยการบรรยาย จำนวน ๕ เรื่อง ดังนี้ 

    ๑.การบรรยาย เรื่อง หลักการมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบ   
       กิจการด้านอาหาร โดยวิทยากร 
    ๒.การบรรยาย เรื่อง สุขวิทยาส่วนบุคคล โดยวิทยากร จากกรมอนามัย 
    3.การบรรยาย เรื่อง กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับผูส้ัมผัสอาหาร โดยวิทยากรกรมอนามัย 
    ๔.การสาธิตและฝึกปฏิบัติ  
      - วิธีการล้างผกั และผลไม้ ที่ถูกวิธี  
      - วิธีการล้างมือ การหยบิจบัอาหาร และการแต่งกายทีถู่กสุขลักษณะ 
      - การเลือก ล้างภาชนะ อุปกรณ์ 
      - การเลือกใช้เครือ่งปรุงรสอาหาร 
      - หลักการทำงาน และการดูแลรักษาบ่อดักไขมัน  

                             ๕.๒.๒ มอบบัตรประจำตัวผู้สมัผสัอาหารและประกาศนียบัตรแกผู่้ผ่านการอบรม 
  5.3 ขั้นการตรวจสอบประเมินผล (CHECK) 

 ๕.๓.๑ ติดตามผลโครงการอบรมผูส้ัมผัสอาหาร จากการตรวจติดตามประกอบการของ
สถานที่จำหน่ายอาหารตามข้อกำหนดหลักเกณฑ์ด้านสุขาภิบาลอาหาร 

๕.๓.๒ ประเมินผลการอบรม ทดสอบความรูผู้้เข้ารับการอบรมก่อนและหลงัอบรมโดยใช้
แบบทดสอบความรู ้

๕.๓.๓ ประเมินผลโครงการตามความหึงพอใจไม่น้อยกว่าร้อยละ ๗0 ของผูร้่วมโครงการ
โดยแบบสอบถามประเมินความพงึพอใจ  
                    5.4 ขั้นปรบัปรุง/แก้ไข (ACT) 

 1) หลังเสร็จสิ้นกิจกรรมทุกครั้งนำผลการดำเนินงาน จุดเด่น จุดพัฒนา ปัญหา อุปสรรค  
 2) สรุปรายงานผลการดำเนินงานโครงการฯ 
 3) นำกิจกรรมที่ประสบผลสำเร็จและข้อเสนอแนะ ดำเนินการในปีต่อไป 

6. ผูร้ับผิดชอบโครงการ 
     งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม สำนักปลัด เทศบาลตำบลเกาะเต่า 
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7. สถานท่ีดำเนินการ 
 ตำบลเกาะเต่า อำเภอเกาะพะงัน จังวหัดสุราษฎร์ธานี 

8. วันท่ีการดำเนินการ 
20 สิงหาคม พ.ศ.2568  

9. งบประมาณ 

 เทศบัญญัติเทศบาลตำบลเกาะเต่า งบประมาณรายจ่ายประจำปี พ.ศ. 2568 แผนงานสาธารณสุข งาน 
บริหาร งบดำเนินงาน หมวดค่าใช้สอย ประเภทรายจ่ายเกี่ยวเนื่องกับการปฏิบัติราชการที่ไม่เข้าลักษณะรายจ่ายหมวด
อื่นๆ  โครงการอบรมหลักสูตรหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่
จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 งบประมาณตั้งไว้ 2๐,๐๐๐0.- บาท (สองหมื่นบาทถ้วน) เพื่อเป็นค่าใช้จ่ายตามโครงการอบรม
หลักสูตรหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร 
พ.ศ. 2561 โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
 

ลำดับท่ี รายการ 
งบประมาณ  

(บาท) 
1. ค่าจัดทำไวนิล 740 

2. ค่าอาหารว่างและเครือ่งดื่ม จำนวน 50 ชุด ๆ ละ 35 บาท  1,750 
3. ค่าตอบแทนวิทยากร จำนวน 3 ช่ัวโมง ๆ ละ 600 บาท 1,800 
4. ค่าพาหนะเดินทาง-เข้าออก เกาะเต่า สำหรบัวิทยากร 3 ท่าน  5,560 

5. ค่าที่พักสำหรบัวิทยากรจำนวน 1 คืน (2 ห้อง) 2,200 

6. ค่าจัดทำบัตรประจำตัวผูส้ัมผัสอาหารและประกาศณียบัตร  4,000 

7. ค่าอุปกรณ์สาธิต (กะละมัง, เบคกิ้งโซดา, น้ำสม้สายชู, ฯลฯ) 200 

8. ค่าใช้จ่ายอื่นๆ (ปากกา, สมุดโน้ต,ฯลฯ) 3,750 

 รวม 20,000 
 
(ทุกรายการสามารถถัวเฉลี่ยได้) 

10.  ผลท่ีคาดว่าจะได้รับ 
              10.1 ผู้สัมผัสอาหารมีความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหาร              
              10.2 กิจการร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายสามารถปรบัปรุงร้านให้ถูกสุขลักษณะตามมาตรฐานที่
กระทรวงสาธารณสุขกําหนด 
              10.3 ประชาชนได้รับบริโภคอาหารที่สะอาดและปลอดภัย 
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บทท่ี 2 

การดำเนินการโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

 
         งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม สำนักปลัด เทศบาลตำบลเกาะเต่า ได้ดำเนินการโครงการอบรมหลักสูตร
สุขาภิบาลอาหารสำหรับผู ้ส ัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร             
พ.ศ. 2561 ดังนี้  

1. การบริหารจัดการก่อนจัดโครงการ 
    - การวางแผนงานและกำหนดวัตถุประสงค ์
    เทศบาลตำบลเกาะเต่าได้วางแผนโครงการร่วมกับฝ่ายสาธารณสุขจังหวัดสรุาษฎร์ธานีและหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
เพื่อกำหนดวัตถุประสงค์ในการยกระดับความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหารแกผู่้สัมผสัอาหารในพื้นที่ 
    - การสำรวจกลุม่เปา้หมาย 
     มีการสำรวจร้านอาหาร แผงลอย และสถานประกอบการที่เกี่ยวข้องกับอาหาร เพื่อเชิญผูส้ัมผัสอาหารเข้าร่วม
อบรม รวมเป้าหมายทั้งหมด 40 คน 
   - การจัดเตรียมสถานท่ีและทรัพยากร 
     เลือกใช้หอ้งประชุมเทศบาลเป็นสถานทีอ่บรม พร้อมจัดเตรียมอปุกรณ์ เช่น เครื่องเสียง, โปรเจกเตอร์, 
เอกสารประกอบการอบรม และอุปกรณ์สาธิต 
   - ประสานงานวิทยากร 
     ติดต่อวิทยากรจากสำนักงานสาธารณสุขจงัหวัดสรุาษฎร์ธานี และผู้อำนวยการกองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 
เทศบาลตำบลเพชรพะงัน ซึง่เป็นผูเ้ช่ียวชาญด้านสุขาภิบาลอาหารเพื่อมาให้ความรู้ 
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   - ประชาสัมพันธ์โครงการ 
     ประกาศผ่านช่องทางของเทศบาล เช่น เฟซบุ๊ก ไลน์ออฟฟิเชียล และโทรติดต่อตรงไปยังผู้สมัผสัอาหาร 
 

 

 

 

 

 

 

 

2. การบริหารจัดการดำเนินโครงการ 
   - ดำเนินการจัดอบรมตามแผน 
   โครงการจัดข้ึนตามกำหนด ณ ห้องประชุมเทศบาลตำบลเกาะเต่า อำเภอเกาะพะงัน จงัหวัดสรุาษฎร์ธานี       
โดยแบ่งการอบรมออกเป็นภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 
   - กำหนดเนื้อหาการอบรม 
    ประกอบด้วยหัวข้อสำคัญตามกฎกระทรวงฯ พ.ศ. 2561                                                                                                    
     1. หลักการและมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร ในสถานประกอบกจิการด้านอาหาร  
     2. สุขวิทยาส่วนบุคคลของผูส้ัมผัสอาหาร 
     3. กฎหมายที่เกี่ยวข้องกบัผูส้ัมผัสอาหาร  
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   - การมีส่วนร่วมของผู้เข้าอบรม 
    ผู้เข้าอบรมมีส่วนร่วมในการถาม-ตอบ แสดงความคิดเห็น และทำกิจกรรม มีการฝกึปฏิบัติเพื่อเพิ่มความเข้าใจ  
 

          
     

          
 
   - การประเมนิความรู้ก่อนและหลังอบรม 
    มีการทดสอบความรูก้่อน-หลัง เพื่อวัดผลการเรียนรู้และความเข้าใจของผูเ้ข้าอบรม 
 

           
 
3. การบริหารจัดการหลังโครงการดำเนินการแล้วเสร็จ 
    - เบิกจ่ายเงินค่าใช้จ่ายโครงการฯ ตามระเบียบท่ีเกี่ยวข้อง 
     เทศบาลตำบลเกาะเต่า เบิกจ่ายเงินค่าใช้จ่ายโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผูส้ัมผสัอาหารตาม
กฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 ตามระเบียบทีเ่กี่ยวข้อง จำนวนทั้งสิ้น  
13,597.- บาท ดังนี ้
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ลำดับท่ี ประเภท/รายการ จำนวนงบประมาณ (บาท) 
1 ค่าอาหารว่างและเครือ่งดื่มจำนวน 50 ชุดๆละ 35 บาท 1,750 
2 ค่าป้ายไวนิลโครงการ ขนาด 1.2 * 2.4 เมตร จำนวน 1 ผืน 576 
3 ค่าอุปกรณ์เครื่องเขียนสำหรบัผูเ้ข้าร่วมอบรม 1,050 
4 ค่าอุปกรณ์สาธิตการล้างผกั   161 
5 ค่าตอบแทนวิทยากร จำนวน 3 ช่ัวโมงๆ ละ 600 บาท 1,800 
6 ค่าหาพนะเดินทางเข้า-ออก เกาะเต่า สำหรบัวิทยากร 3 ท่าน  5,560 
7 ค่าที่พักวิทยากร 3 ท่าน (จำนวน 2 ห้อง 1 คืน) 2,700 
 รวมเป็นเงินท้ังสิ้น 13,597 

 
    - สรุปผลและประเมนิผลโครงการ 
    มีการสรุปจำนวนผู้เข้าร่วมทั้งหมด พร้อมผลคะแนนกอ่นและหลังอบรม เพื่อวัดประสิทธิภาพของการอบรม 
    - การออกใบรับรองการผา่นอบรม 
   ผู้ที่เข้าร่วมครบตามเกณฑ์ไดร้ับใบรับรองการอบรมหลักสตูรสุขาภิบาลอาหาร 
 

           
    
   - การจัดทำรายงานผล 
   จัดทำรายงานสรุปโครงการเสนอผู้บริหารเทศบาลและหนว่ยงานที่เกี่ยวข้อง เพือ่ใช้ประกอบการดำเนินงานในปี
ถัดไป 
    - การติดตามผลในพ้ืนท่ี 
     หน่วยงานสาธารณสุขท้องถ่ินมีแผนลงพื้นที่ตรวจติดตามพฤติกรรมสุขาภิบาลอาหารของผูส้ัมผัสอาหารหลัง
อบรม เพื่อติดตามผลอย่างต่อเนือ่ง 
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บทท่ี 3 
สรุปผลการดำเนินโครงการ  

โครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุข
ล ักษณะของสถานท ี ่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561  มีการจ ัดอบรม ในว ันพ ุธท ี ่  20 ส ิงหาคม 2568                          
มีกลุ่มเป้าหมายที่เป็นผู้สัมผัสอาหารเข้าร่วมอบรม จำนวนทั้งสิ้น 40 คน  

 
 ผลท่ีได้รับจากการจัดโครงการ 

              1. ผู้เข้าร่วมอบรมมีความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหาร              
              2. กิจการร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายสามารถปรับปรุงร้านให้ถูกสุขลักษณะตามมาตรฐานที่กระทรวง

สาธารณสุขกําหนด 
  3. ประชาชนได้รับบริโภคอาหารทีส่ะอาดและปลอดภัย 

ปัญหาและอุปสรรคของโครงการ 
  1. การเขา้ร่วมของผู้สมัผัสอาหาร 
      ผู้ประกอบการบางรายไม่สามารถเข้าร่วมได้เนื่องจากติดภารกิจส่วนตัว หรือไม่เห็นความสำคัญของการ
อบรม 
  2. ข้อจำกัดด้านสถานท่ี 
      ห้องประชุมของเทศบาลมีพื ้นที ่จำกัด ทำให้การจัดกิจกรรมในบางช่วง เช่น การสาธิตหรือฝึกปฏิบัติ          
ไม่สะดวกระหว่างการอบรม 
  3. ข้อจำกัดด้านวิทยากร 
      ไม่สามารถจัดหาวิทยากรในพื้นที่ที่มีความเช่ียวชาญเฉพาะทางได้ จึงต้องเชิญวิทยากรจากภายนอกพื้นที่  
  4. ข้อจำกัดด้านเวลา 
      ผู้เข้าอบรมบางรายต้องออกจากการอบรมก่อนเวลา ทำให้ไม่ได้รับความรู้ครบถ้วน 
  5. การติดตามผลหลังการอบรม 
     - ขาดระบบติดตามและประเมินผลภายหลังการอบรม ทำให้ไม่สามารถทราบได้ว่าผู้เข้าอบรมนำความรู้ไป
ใช้จริงเพียงใด 
     - ไม่มีการประเมินความพึงพอใจหรือข้อเสนอแนะจากผู้เข้าอบรมเพื่อนำไปปรับปรุงโครงการในอนาคต 
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สรุปแบบทดสอบประเมินผู้เข้าร่วมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตาม
กฎกระทรวงสาธารณสขุลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

 
       จากการอบรมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรบัผูส้ัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุข
ลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 
กลุ่มเปา้หมายท่ีเป็นผูส้ัมผสัอาหารจำนวนท้ังสิ้น 40 คน  

- ผู้เข้ารบัการอบรมโครงการฯ จำนวน 40 คน คิดเป็นร้อยละ 100 
แจกแบบทดสอบความรู้ หลักสตูรสุขาภิบาลอาหาร 

- แจกแบบทดสอบความรู้ หลักสูตรสุขาภิบาลอาหาร จำนวน 40 ฉบับ ได้รับคืนมา 40 ฉบับ                 
คิดเป็นร้อยละ 100 

การทดสอบความรู้ผู้เข้ารบัการอบรมโดยใช้แบบทดสอบความรู้หลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรบัผู้สมัผัส
อาหาร จำนวน 20 ข้อ มีหลักเกณฑ์ดังนี้  
ต้องผ่านเกณฑ์รอ้ยละ 80 คือต้องผ่าน 16 ข้อข้ึนไป  
การทดสอบหลงัการอบรม  
1. ผู้เข้ารบัการอบรมทำแบบทดสอบได้ 16-17 ข้อ จำนวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 37.5 
2. ผู้เข้ารบัการอบรมทำแบบทดสอบได้ 18-19 ข้อ จำนวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 37.5 
3. ผู้เข้ารบัการอบรมทำแบบทดสอบได้ 20 ข้อ จำนวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ  25 
 
         สรุปจากการทดสอบความรู้ หลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผูส้ัมผัสอาหาร ผู้เข้าร่วมอบรมทุกคนผ่านเกณฑ์ 
คิดเป็นร้อยละ 100  
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ภาพกิจกรรมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

วันที่ 20 สิงหาคม พ.ศ.2568 ณ ห้องประชุมเทศบาลตำบลเกาะเต่า อำเภอเกา ะพะงัน จงัหวัดสุราษฎร์ธานี  

 
 

 

 
 
   
 
 
 
   
 
   
 
. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ภาพกิจกรรมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

วันที่ 20 สิงหาคม พ.ศ.2568 ณ ห้องประชุมเทศบาลตำบลเกาะเต่า อำเภอเกาะพะงัน จังหวัดสุราษฎร์ธานี  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

โรงพยาบาลเกาะเต่าเพื่อประชาชน  

“องคก์รคือครอบครัวรักษาคนไข้ประดุจญาติมิตร พร้อมด้วยคุณภาพและประสิทธิภาพที่ทันสมัย” 

  
       ภาพที่ 1 ห้อง ER แพทย์และพยาบาล                                      ภาพที่ 2 แผนกผู้ป่วยนอก  

        รักษาผู้ป่วยเจ็บป่วย/อุบัติเหตุฉุกเฉิน                             พยาบาลซักประวัติอาการของผู้ป่วยเบื้องต้น   

 
   ภาพที่ 3 ห้องตรวจ แพทย์ตรวจอาการของผู้ป่วย                         ภาพที่ 4 แผนกผู้ป่วยใน แพทย์เดินเยี่ยมผู้ป่วย 

                                                                                  เพ่ือตรวจสอบอาการและวางแผนการรักษา 



 
  ภาพที่ 5 แพทย์แผนไทย นวดรักษาอาการปวดให้ผู้ป่วย                       ภาพที่ 6 ทันตกรรม ทันตแพทย์รักษา 

                                                                                             ดูแลสุขภาพช่องปากของผู้ป่วย 

 

   
 ภาพที่ 7 แผนกผู้ป่วยนอก จุดให้บริการเครื่องวัด                  ภาพที่ 8 ห้องคลอด แพทย์อัลตร้าซาวด์เพ่ือติดตาม               

        ความดันโลหิตอัตโนมัติให้กับผู้ป่วย                          พัฒนาการและประเมินสุขภาพของครรภ์ของผู้ป่วย 

        

 



แผนปฏิบัติการด้านสาธารณสุข คบสอ.เกาะเต่า ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 

ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ ๒  การเสริมสร้างสมรรถนะบุคลากรให้มีความรู้ความสามารถและแรงจูงใจในการทำงาน 

เป้าประสงค์ การจัดการสาธารณสุขทางทะเลมีประสิทธิภาพ   

ตัวช้ีวัดเป้าประสงค์ (KPIs) - มีการซ้อมแผนรับมือสาธารณภัยทางทะเล/เหตุฉุกเฉินทางทะเล อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
 

ลำดับ กิจกรรม/โครงการ วัตถุประสงค ์ กลุ่มเป้าหมาย ตัววัดความสำเร็จ กิจกรรมหลัก 
งบประมาณ 

(บาท) 
แหล่ง 

งบประมาณ 
ระยะเวลา 
ดำเนินการ 

ผู้รับผิดชอบ/
หน่วยงาน 

52 โครงการซ้อม
แผนรับ 
สาธารณภัย 
ประจำปี 2569 
 
 

- เพื่อทดสอบความเข้าใจและ
ความสามารถในการปฏิบัติงาน
ตามแผนบริหารภาวะฉุกเฉิน
และแผนรับสาธารณภัยของ
โรงพยาบาล  
- เพื่อฝึกซ้อมการจดัตั้งระบบ
บัญชาการเหตุการณ์ใน
โรงพยาบาลและการสื่อสาร
ประสานงานภายในทีม และ
ระหว่างหน่วยงานภายนอก  
- เพื่อประเมินความพร้อมและ
ประสิทธิภาพของพื้นทีร่องรับ
ผู้ป่วย (Triage Area), การ
จัดการทรัพยากร (Supply 
Management), และระบบการ
ส่งต่อผู้ป่วย 
- เพื่อระบุจุดอ่อน (Gap 
Analysis) ของแผน และระบบ 
ปฏิบัติการ เพื่อนำไปสู่การ
ปรับปรุงแก้ไขแผนรับสาธารณ
ภัยของโรงพยาบาล 

- บุคลากร
โรงพยาบาล 
เกาะเตา่ 
และภาคี
เครือข่าย 
60 คน 

- เวลาเฉลีย่ในการเปดิศูนย์
บัญชาการเหตุการณ์และทีม
บัญชาการหลัก ไมเ่กิน 30 
นาที หลังจากรับทราบการ
แจ้งเตือนภัย 
- อัตราความถูกต้องของการ
คัดแยกผู้บาดเจ็บ (Triage) 
ณ จุดรบัผู้ป่วย/จุดเกิดเหตุ
จำลอง ไม่ตำ่กว่าร้อยละ 90 
- อัตราความพร้อมของ
เวชภัณฑ/์ยา/อุปกรณต์ามที่
ระบุในรายการ สำหรับสา
ธารณภัยที่ถูกจัดสรรไปยัง
จุดปฏิบัติการตา่งๆ ไมต่่ำ
กว่า ร้อยละ 95 
- บุคลากรหลักท่ีรับผดิชอบ
ตำแหน่งสำคญั ไมต่่ำกว่า
ร้อยละ 85 ปฏิบัติงานตาม
บทบาทหน้าท่ีที่กำหนดไว้
อย่างถูกต้อง 

- เตรียมการทบทวนแผน 
จัดประชุมคณะกรรมการ
ภาวะฉุกเฉิน เพื่อทบทวน 
และปรับปรุงแผนรับ        
สาธารณภัย โดยเน้น
สถานการณ์ที่อาจเกิดขึ้น
บ่อย 
- การคัดเลือก Scenario 
กำหนดสถานการณส์มมติ
สำหรับการซ้อมแผน (เช่น 
"อุบัติเหตุเรือพลิกคว่ำใกล้
ท่าเรือ/เรือมีเหตุเพลิงไหม้
กลางทะเล มีผู้บาดเจ็บ
จำนวนมาก"  
- การเตรยีมทรัพยากร  
- กิจกรรมฝึกซ้อมแผน  
- กิจกรรมประเมินผลหลัง
การซ้อม 
 
 

100,000 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

เงินบำรุง 
รพ.เกาะเต่า 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

มิ.ย. 69 นางสาวมัทนียา 
พงศ์ประพันธ ์
/รพ.เกาะเต่า 

 



แผนปฏิบัติการด้านสาธารณสุข คบสอ.เกาะเต่า ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 

ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ ๒  การเสริมสร้างสมรรถนะบุคลากรให้มีความรู้ความสามารถและแรงจูงใจในการทำงาน 

เป้าประสงค์ การจัดการสาธารณสุขทางทะเลมีประสิทธิภาพ   

ตัวช้ีวัดเป้าประสงค์ (KPIs) บุคลากรมีสมรรถนะในการเอาชีวิตรอดเม่ือเกิดเหตุทางทะเล 
 
 

ลำดับ กิจกรรม/โครงการ วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย ตัววัดความสำเร็จ กิจกรรมหลกั 
งบประมาณ 

(บาท) 
แหล่ง

งบประมาณ 
ระยะเวลา 
ดำเนินการ 

ผู้รับผิดชอบ/
หน่วยงาน 

53  โครงการพัฒนาระบบ
ความปลอดภัยทาง
ทะเลตำบล 
เกาะเตา่ ปี 2569 

- เพื่อสร้างเครือข่าย
พัฒนาระบบความ
ปลอดภัยทางทะเล  
ตำบลเกาะเต่า 
- เพื่อลดการบาดเจ็บ 
และป้องกันเสยีชีวิต 
จากภัยทางทะเล 
 
 

- บุคลากร  
  20 ราย 
- ภาคีเครือข่าย  
  30 ราย 
 

- บุคลากรสาธารณสุขท่ี
ปฏิบัติงานในพ้ืนท่ีทาง
ทะเลมคีวามรู้ ทักษะใน
การเอาชีวิตรอดจาก
อุบัติเหตุและภยัทางทะเล 
- มีเครือข่ายพัฒนาระบบ
ความปลอดภัยทางทะเล
ตำบลเกาะเต่า 
- มรีะบบบริการ
สาธารณสุขทางทะเลที่ได้
มาตรฐาน 
 

- อบรมเชิง
ปฏิบัติการการเอา
ชีวิตรอดจาก
อุบัติเหตุทางทะเล
แก่เจ้าหน้าที ่
- พัฒนาระบบความ
ปลอดภัยทางทะเล 
 
 

๑0๐,๐๐๐ เงินบำรุง  
รพ.เกาะเต่า 

ม.ค. - ก.ค. 
69  

นางสาวมัทนียา 
พงศ์ประพันธ ์
/รพ.เกาะเต่า 

 
 







































































































































































































 



อบรมแผนเผชิญเหตทุางทะเล



แผนเผชิญเหตทุางทะเล

1. หลกัการและเหตผุล

พื้นทีท่างทะเลมคีวามเสีย่งจากอบุตัเิหต ุการเจบ็ป่วยฉุกเฉิน ภยัธรรมชาต ิ

และเหตกุารณไ์มค่าดคดิ เช่น เรอือบัปาง คนตกนํา้หรอืสภาพอากาศแปรปรวน 

แผนเผชญิเหตทุางทะเลฉบบันี้จดัทาํขึ้นเพือ่กาํหนดแนวทาง การป้องกนั การ

เตรยีมความพรอ้ม การตอบโตเ้หตฉุุกเฉิน และการฟื้นฟูหลงัเหตกุารณ ์เพือ่

คุม้ครองชวีติทรพัยส์นิและสิง่แวดลอ้มทางทะเลอย่างเป็นระบบ



2 .    วตัถปุระสงค์
ลดการสูญเสยีชวีติและทรพัยส์นิจากเหตฉุุกเฉินทางทะเล

กาํหนดบทบาทหนา้ทีแ่ละการสือ่สารทีช่ดัเจน

เพิม่ประสทิธภิาพการช่วยเหลอื กูภ้ยั และการแพทยฉ์ุกเฉิน

ฟื้นฟูพื้นทีแ่ละกจิกรรมหลงัเกดิเหตอุย่างปลอดภยั



3. ขอบเขตการบงัคบัใช้
ใชก้บัการเดนิเรอื การท่องเทีย่วทางทะเล กจิกรรมประมง และ

กจิกรรมทางนํา้ในพื้นทีร่บัผดิชอบของหน่วยงาน และ ชมุชน





4.   การวเิคราะหค์วามเสีย่ง
อบุตัเิหตเุรอืชน/เรอืลม่/เรอือบัปาง

คนตกนํา้/จมนํา้

เพลงิไหมบ้นเรอื

สภาพอากาศรุนแรง คลืน่ลมแรง พายุ

นํา้มนัร ัว่ไหล/สารเคมี

การเจบ็ป่วยหรอืบาดเจบ็ฉุกเฉิน





5. โครงสรา้งการบญัชาการเหตกุารณ์ (ICS)

ผูบ้ญัชาการเหตกุารณ ์(Incident Commander)
ฝ่ายปฏบิตักิาร (คน้หา-กูภ้ยั/แพทย)์

ฝ่ายแผนงานและขอ้มลูขา่วสาร

ฝ่ายโลจสิตกิสแ์ละทรพัยากร

ฝ่ายความปลอดภยัและสิง่แวดลอ้ม









 

แบบรายงานข้อมูลเรื่องร้องเรียน/ร้องทุกข ์ที่เกี่ยวข้องกับ 
สถานบริการ และสถานประกอบการที่เปิดให้บริการในลักษณะท่ีคล้ายกับสถานบริการ 

ที่ก่อให้เกิดความเดือดร้อนร าคาญทางเสียง 
 

จังหวัด......................................... 
 

หน่วยงานรับเรื่อง 
ร้องร้อง/เรียนร้องทุกข์ 

จ านวนเรื่องร้องร้อง/เรียนร้องทุกข์ 
ตั้งแต่ 1 ม.ค. 2566 – ปัจจุบัน 

อยู่ระหว่างด าเนินการ 
 

ด าเนินการแล้วเสร็จ/ยุติเรื่อง หมายเหตุ 

ศูนย์รับเรื่องราวร้องทุกข์
ของรัฐบาล 1111 

    

ศูนย์ด ารงธรรมจังหวัด 
/ศูนย์ด ารงธรรมอ าเภอ 

    

รวม     
 

 
ข้อมูล ณ วันที่........................เดือน...............................พ.ศ. ..........................  

หน่วยงานที่รับผิดชอบ.................................................... 
โทรศัพท์.................................................... 

ไปรษณีย์อิเล็กทรอนิกส์.................................................... 
 
 

รายงานให้กระทรวงมหาดไทยทราบ และจัดส่งให้กรมการปกครอง 
ผ่านทางไปรษณีย์อิเล็กทรอนิกส์ dopa.srr3@gmail.com ภายในวันที่ 5 ของทุกเดือน  

โดยให้รายงานครั้งแรกวันที่ 12 มกราคม 2567 
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คำนำ 
 

รายงานสรุปผลการดำเนินโครงการฉบับนี้ จัดทำขึ้นเพื่อรายงานผลการดำเนิน โครงการอบรมหลักสูตร
สุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 
2561 ในวันที่ 20 สิงหาคม 2568 เพื่ออบรมให้ความรู้แก่ผู้สัมผัสอาหารในสถานที่จำหน่ายอาหารตามหลักสูตร
การสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผู้สัมผัสอาหารของกรมอนามัย ตลอดจนส่งเสริมให้ผู้สัมผัสอาหารมีสุขวิทยาส่วน
บุคคลที่ดี มีการปรับเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพที่ถูกต้อง สามารถจำหน่ายและให้บรกิารอาหารที่สะอาดปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค เพื่อพัฒนาและยกระดับสุขลักษณะให้ได้มาตรฐานตามหลักสุขาภิบาลอาหาร ซึ่งจะส่งผลให้นักท่องเที่ยว
และประชาชนได้รับการบริการที่มีคุณภาพ เกิดความเชื่อมั่นในการบริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัยจากสถาน
ประกอบกิจการที่ได้มาตรฐาน สร้างความประทับใจ ดึงดูดนักท่องเที่ยวในพื้นที่ต่อไป 

ในโอกาสนี้ งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม สำนักปลัดเทศบาล เทศบาลตำบลเกาะเต่าขอขอบคุณคณะ
ผู้บริหาร สมาชิกสภาเทศบาล บุคลากรเทศบาลตำบลเกาะเต่า ประชาชนกลุ่มผู้ประกอบการ และผู้สัมผัสอาหาร    
ที่ให้ความสำคัญต่อโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุข
ลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 ทำให้การดำเนินการโครงการสำเร็จและการรายงานสรุปผลการ
ดำเนินการโครงการดังกล่าวบรรลุผลตามวัตถุประสงค์และเป้าหมายที่กำหนดเป็นอย่างดี  
 

งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 
สำนักปลัดเทศบาล เทศบาลตำบลเกาะเต่า 

ผู้รบัผิดชอบโครงการ  



 
 

สารบญั 
หน้า 

บทท่ี 1  โครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรบัผู้สัมผสัอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะ
ของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 1 

• วัตถุประสงค์ของโครงการ 1 
• เป้าหมายของโครงการ 2 
• วิธีการดำเนินการ 2 
• ผู้รบัผิดชอบโครงการ 2 
• สถานที่ดำเนินการ 3 
• ระยะเวลาดำเนินการ 3 
• งบประมาณดำเนินงาน 3 
• ผลที่คาดว่าจะได้รับ 3 

บทท่ี 2  การดำเนินการโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวง
สาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 4 

- การบริหารจัดการก่อนจัดโครงการ 4 
-  การบรหิารจัดการดำเนินโครงการ 5 
- การบริหารจัดการหลงัโครงการดำเนินการแล้วเสรจ็ 6 

บทท่ี 3  สรุปผลการดำเนนิโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวง
สาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561                                                        8 
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บทท่ี 1  
 

บทนำ 
โครงการอบรมหลักสูตรสขุาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะ 

ของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 
 
             เทศบาลตำบลเกาะเต่า เป็นแหล่งท่องเที่ยวที่สำคัญแห่งหนึ่งของจังหวัดสุราษฎร์ธานี มีการเติบโตของ 
เศรษฐกิจและสังคมอย่างรวดเร็ว โดยมีนักท่องเที่ยวเดินทางเข้ามามากกว่า 7 แสนคนต่อปี เนื่องจากปัจจุบันมีการ
ปนเปื้อนในอาหารจากพิษภัยต่าง ๆ ไม่ว่าจะเป็นช้ือโรค พยาธิ สารเคมี และโลหะหนัก ยังคงมีอยู่เป็นจำนวนมาก 
ประชาชนผู้บริโภคอาหารมีการปนเปื้อนจากพิษภัยต่าง ๆ  ซึ่งมีผลโดยตรงต่อสุขภาพอนามัย       ของประชาชน 
ดังนั้นแผงลอยจำหน่ายอาหาร ร้านอาหาร ตลาด และผู้สัมผัสอาหาร นับว่าเป็นบุคคลสำคัญใน การจัดหาวัตถุดิบ 
ปรุงประกอบให้บริการอาหารที่สะอาดปลอดภัย โดยจำเป็นต้องมีความรู้ความเข้าใจในเรื่อง หลักการสุขาภบิาล
อาหาร รวมถึงกฎหมายต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง เพื่อจะได้นำความรู้ไปปฏิบัติได้อย่างถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 
ซึ่งการควบคุมดูแลให้ผู้ประกอบการสามารถประกอบการเป็นไปได้อย่างเหมาะสม  โดยเน้นความสะอาดและ
ปลอดภัยแก่ผู้บริโภค จึงเป็นสิ่งสำคัญที่ต้องดำเนินการเพื่อให้ผูส้ัมผัสอาหารได้ตระหนักถึงความสำคัญและใหค้วาม
ร่วมมือในการปรับปรุงและพัฒนายกระดับสถานประกอบการให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานด้านสุขาภิบาลอาหาร
ประกอบกับกฎกระทรวงสุขลกัษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. ๒๕๖๑ ในข้อ ๒๑ (๒) ได้กำหนดให้ผู้ที่สัมผสั
อาหารต้องผ่านการอบรมตามเกณฑ์และวิธีการที่รฐัมนตรี โดยคำแนะนำของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราช
กิจจานุเบกษา เนื่องจากสถานที่จำหน่ายอาหารที่ไม่ถูก สุขลักษณะ อาจทำให้เกิดการปนเปื้อนเชื้อโรคสารเคมี 
หรือโลหะหนัก รวมทั้งมีความเสี่ยงต่อการแพรร่ะบาด ของโรคที่เกิดจากอาหารและน้ำเปน็สื่องานสุขาภิบาลอาหาร 
ฝ่ายควบคุมและจัดการคุณภาพสิ่งแวดล้อม กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 

เทศบาลตำบลเกาะเต่า จึงได้จัดทำโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตาม
กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 ประจำปี 2568 ข้ึน โดยมีกิจกรรมการอบรมให้
ความรู้ผู้สัมผัสอาหารเกี่ยวกับการสุขาภิบาลอาหาร เพื่อพัฒนาและยกระดับสุขลักษณะให้ได้มาตรฐานตามหลัก
สุขาภิบาลอาหาร ซึ่งจะส่งผลให้นักท่องเที่ยวและประชาชนได้รับการบริการที่มีคุณภาพ เกิดความเชื่อมั่นในการ
บริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัยจากสถานประกอบกิจการที่ได้มาตรฐาน สร้างความประทับใจ ดึงดูดนักท่องเที่ยว
ในพื้นที่ต่อไป 
 
3. วัตถุประสงค์ 

          3.๑ เพื่อควบคุมป้องกันการเกิดโรคทีเ่กิดจากอาหารและน้ำเป็นสื่อและโรคติดต่อทางเดินอาหารของผูบ้รโิภค 

3.๒ เพื่ออบรมให้ความรู้แกผู่้สมัผสัอาหารในสถานที่จำหน่ายอาหารตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร 
สำหรับผู้สมัผสัอาหารของกรมอนามัย                                                                 

3.๓ เพื่อสง่เสรมิใหผู้้สมัผสัอาหารมสีุขวิทยาส่วนบุคคลที่ดี มีการปรบัเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพที่ถูกตอ้ง 
สามารถจำหน่ายและใหบ้ริการอาหารทีส่ะอาดปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
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4. เป้าหมาย 

- ประชาชนตำบลเกาะเต่า กลุม่ผูป้ระกอบการ และผูส้ัมผัสอาหาร จำนวน 40 คน 
- เจ้าหน้าทีส่าธารณสุข จากโรงพยาบาลเกาะเต่า จำนวน 4 คน  
- เจ้าหน้าที่เทศบาลตำบลเกาะเต่า จำนวน 3 คน  

 
5. วิธีการ/ขั้นตอนการดำเนินการ 

5.1 ขั้นเตรยีมการ (PLAN) 
 ๕.๑.๑ สำรวจข้อมูลจัดทำโครงการ 
 ๕.๑.๒ เสนอโครงการเพื่อขออนุมัติ 
 ๕.๑.๓ ประชาสัมพันธ์โครงการให้กับกลุ่มเป้าหมายและผู้เกี่ยวข้อง 
 ๕.๑.๔ ประสานงานหน่วยงานและผู้เกี่ยวข้อง 
 ๕.๑.๕ เตรียมเอกสาร วัสดุอุปกรณ์และสถานที่ 

                      5.2 ขั้นดำเนินการ (DO) 
                            ๕.๒.๑ จัดการอบรมให้ความรู้แก่ผูส้มัผสัอาหารโดยการบรรยาย จำนวน ๕ เรื่อง ดังนี้ 

    ๑.การบรรยาย เรื่อง หลักการมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบ   
       กิจการด้านอาหาร โดยวิทยากร 
    ๒.การบรรยาย เรื่อง สุขวิทยาส่วนบุคคล โดยวิทยากร จากกรมอนามัย 
    3.การบรรยาย เรื่อง กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับผูส้ัมผัสอาหาร โดยวิทยากรกรมอนามัย 
    ๔.การสาธิตและฝึกปฏิบัติ  
      - วิธีการล้างผกั และผลไม้ ที่ถูกวิธี  
      - วิธีการล้างมือ การหยบิจบัอาหาร และการแต่งกายทีถู่กสุขลักษณะ 
      - การเลือก ล้างภาชนะ อุปกรณ์ 
      - การเลือกใช้เครือ่งปรุงรสอาหาร 
      - หลักการทำงาน และการดูแลรักษาบ่อดักไขมัน  

                             ๕.๒.๒ มอบบัตรประจำตัวผู้สมัผสัอาหารและประกาศนียบัตรแกผู่้ผ่านการอบรม 
  5.3 ขั้นการตรวจสอบประเมินผล (CHECK) 

 ๕.๓.๑ ติดตามผลโครงการอบรมผูส้ัมผัสอาหาร จากการตรวจติดตามประกอบการของ
สถานที่จำหน่ายอาหารตามข้อกำหนดหลักเกณฑ์ด้านสุขาภิบาลอาหาร 

๕.๓.๒ ประเมินผลการอบรม ทดสอบความรูผู้้เข้ารับการอบรมก่อนและหลงัอบรมโดยใช้
แบบทดสอบความรู ้

๕.๓.๓ ประเมินผลโครงการตามความหึงพอใจไม่น้อยกว่าร้อยละ ๗0 ของผูร้่วมโครงการ
โดยแบบสอบถามประเมินความพงึพอใจ  
                    5.4 ขั้นปรบัปรุง/แก้ไข (ACT) 

 1) หลังเสร็จสิ้นกิจกรรมทุกครั้งนำผลการดำเนินงาน จุดเด่น จุดพัฒนา ปัญหา อุปสรรค  
 2) สรุปรายงานผลการดำเนินงานโครงการฯ 
 3) นำกิจกรรมที่ประสบผลสำเร็จและข้อเสนอแนะ ดำเนินการในปีต่อไป 

6. ผูร้ับผิดชอบโครงการ 
     งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม สำนักปลัด เทศบาลตำบลเกาะเต่า 
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7. สถานท่ีดำเนินการ 
 ตำบลเกาะเต่า อำเภอเกาะพะงัน จังวหัดสุราษฎร์ธานี 

8. วันท่ีการดำเนินการ 
20 สิงหาคม พ.ศ.2568  

9. งบประมาณ 

 เทศบัญญัติเทศบาลตำบลเกาะเต่า งบประมาณรายจ่ายประจำปี พ.ศ. 2568 แผนงานสาธารณสุข งาน 
บริหาร งบดำเนินงาน หมวดค่าใช้สอย ประเภทรายจ่ายเกี่ยวเนื่องกับการปฏิบัติราชการที่ไม่เข้าลักษณะรายจ่ายหมวด
อื่นๆ  โครงการอบรมหลักสูตรหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่
จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 งบประมาณตั้งไว้ 2๐,๐๐๐0.- บาท (สองหมื่นบาทถ้วน) เพื่อเป็นค่าใช้จ่ายตามโครงการอบรม
หลักสูตรหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร 
พ.ศ. 2561 โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
 

ลำดับท่ี รายการ 
งบประมาณ  

(บาท) 
1. ค่าจัดทำไวนิล 740 

2. ค่าอาหารว่างและเครือ่งดื่ม จำนวน 50 ชุด ๆ ละ 35 บาท  1,750 
3. ค่าตอบแทนวิทยากร จำนวน 3 ช่ัวโมง ๆ ละ 600 บาท 1,800 
4. ค่าพาหนะเดินทาง-เข้าออก เกาะเต่า สำหรบัวิทยากร 3 ท่าน  5,560 

5. ค่าที่พักสำหรบัวิทยากรจำนวน 1 คืน (2 ห้อง) 2,200 

6. ค่าจัดทำบัตรประจำตัวผูส้ัมผัสอาหารและประกาศณียบัตร  4,000 

7. ค่าอุปกรณ์สาธิต (กะละมัง, เบคกิ้งโซดา, น้ำสม้สายชู, ฯลฯ) 200 

8. ค่าใช้จ่ายอื่นๆ (ปากกา, สมุดโน้ต,ฯลฯ) 3,750 

 รวม 20,000 
 
(ทุกรายการสามารถถัวเฉลี่ยได้) 

10.  ผลท่ีคาดว่าจะได้รับ 
              10.1 ผู้สัมผัสอาหารมีความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหาร              
              10.2 กิจการร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายสามารถปรบัปรุงร้านให้ถูกสุขลักษณะตามมาตรฐานที่
กระทรวงสาธารณสุขกําหนด 
              10.3 ประชาชนได้รับบริโภคอาหารที่สะอาดและปลอดภัย 
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บทท่ี 2 

การดำเนินการโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

 
         งานสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม สำนักปลัด เทศบาลตำบลเกาะเต่า ได้ดำเนินการโครงการอบรมหลักสูตร
สุขาภิบาลอาหารสำหรับผู ้ส ัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร             
พ.ศ. 2561 ดังนี้  

1. การบริหารจัดการก่อนจัดโครงการ 
    - การวางแผนงานและกำหนดวัตถุประสงค ์
    เทศบาลตำบลเกาะเต่าได้วางแผนโครงการร่วมกับฝ่ายสาธารณสุขจังหวัดสรุาษฎร์ธานีและหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
เพื่อกำหนดวัตถุประสงค์ในการยกระดับความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหารแกผู่้สัมผสัอาหารในพื้นที่ 
    - การสำรวจกลุม่เปา้หมาย 
     มีการสำรวจร้านอาหาร แผงลอย และสถานประกอบการที่เกี่ยวข้องกับอาหาร เพื่อเชิญผูส้ัมผัสอาหารเข้าร่วม
อบรม รวมเป้าหมายทั้งหมด 40 คน 
   - การจัดเตรียมสถานท่ีและทรัพยากร 
     เลือกใช้หอ้งประชุมเทศบาลเป็นสถานทีอ่บรม พร้อมจัดเตรียมอปุกรณ์ เช่น เครื่องเสียง, โปรเจกเตอร์, 
เอกสารประกอบการอบรม และอุปกรณ์สาธิต 
   - ประสานงานวิทยากร 
     ติดต่อวิทยากรจากสำนักงานสาธารณสุขจงัหวัดสรุาษฎร์ธานี และผู้อำนวยการกองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 
เทศบาลตำบลเพชรพะงัน ซึง่เป็นผูเ้ช่ียวชาญด้านสุขาภิบาลอาหารเพื่อมาให้ความรู้ 
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   - ประชาสัมพันธ์โครงการ 
     ประกาศผ่านช่องทางของเทศบาล เช่น เฟซบุ๊ก ไลน์ออฟฟิเชียล และโทรติดต่อตรงไปยังผู้สมัผสัอาหาร 
 

 

 

 

 

 

 

 

2. การบริหารจัดการดำเนินโครงการ 
   - ดำเนินการจัดอบรมตามแผน 
   โครงการจัดข้ึนตามกำหนด ณ ห้องประชุมเทศบาลตำบลเกาะเต่า อำเภอเกาะพะงัน จงัหวัดสรุาษฎร์ธานี       
โดยแบ่งการอบรมออกเป็นภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 
   - กำหนดเนื้อหาการอบรม 
    ประกอบด้วยหัวข้อสำคัญตามกฎกระทรวงฯ พ.ศ. 2561                                                                                                    
     1. หลักการและมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร ในสถานประกอบกจิการด้านอาหาร  
     2. สุขวิทยาส่วนบุคคลของผูส้ัมผัสอาหาร 
     3. กฎหมายที่เกี่ยวข้องกบัผูส้ัมผัสอาหาร  
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   - การมีส่วนร่วมของผู้เข้าอบรม 
    ผู้เข้าอบรมมีส่วนร่วมในการถาม-ตอบ แสดงความคิดเห็น และทำกิจกรรม มีการฝกึปฏิบัติเพื่อเพิ่มความเข้าใจ  
 

          
     

          
 
   - การประเมนิความรู้ก่อนและหลังอบรม 
    มีการทดสอบความรูก้่อน-หลัง เพื่อวัดผลการเรียนรู้และความเข้าใจของผูเ้ข้าอบรม 
 

           
 
3. การบริหารจัดการหลังโครงการดำเนินการแล้วเสร็จ 
    - เบิกจ่ายเงินค่าใช้จ่ายโครงการฯ ตามระเบียบท่ีเกี่ยวข้อง 
     เทศบาลตำบลเกาะเต่า เบิกจ่ายเงินค่าใช้จ่ายโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผูส้ัมผสัอาหารตาม
กฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 ตามระเบียบทีเ่กี่ยวข้อง จำนวนทั้งสิ้น  
13,597.- บาท ดังนี ้
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ลำดับท่ี ประเภท/รายการ จำนวนงบประมาณ (บาท) 
1 ค่าอาหารว่างและเครือ่งดื่มจำนวน 50 ชุดๆละ 35 บาท 1,750 
2 ค่าป้ายไวนิลโครงการ ขนาด 1.2 * 2.4 เมตร จำนวน 1 ผืน 576 
3 ค่าอุปกรณ์เครื่องเขียนสำหรบัผูเ้ข้าร่วมอบรม 1,050 
4 ค่าอุปกรณ์สาธิตการล้างผกั   161 
5 ค่าตอบแทนวิทยากร จำนวน 3 ช่ัวโมงๆ ละ 600 บาท 1,800 
6 ค่าหาพนะเดินทางเข้า-ออก เกาะเต่า สำหรบัวิทยากร 3 ท่าน  5,560 
7 ค่าที่พักวิทยากร 3 ท่าน (จำนวน 2 ห้อง 1 คืน) 2,700 
 รวมเป็นเงินท้ังสิ้น 13,597 

 
    - สรุปผลและประเมนิผลโครงการ 
    มีการสรุปจำนวนผู้เข้าร่วมทั้งหมด พร้อมผลคะแนนกอ่นและหลังอบรม เพื่อวัดประสิทธิภาพของการอบรม 
    - การออกใบรับรองการผา่นอบรม 
   ผู้ที่เข้าร่วมครบตามเกณฑ์ไดร้ับใบรับรองการอบรมหลักสตูรสุขาภิบาลอาหาร 
 

           
    
   - การจัดทำรายงานผล 
   จัดทำรายงานสรุปโครงการเสนอผู้บริหารเทศบาลและหนว่ยงานที่เกี่ยวข้อง เพือ่ใช้ประกอบการดำเนินงานในปี
ถัดไป 
    - การติดตามผลในพ้ืนท่ี 
     หน่วยงานสาธารณสุขท้องถ่ินมีแผนลงพื้นที่ตรวจติดตามพฤติกรรมสุขาภิบาลอาหารของผูส้ัมผัสอาหารหลัง
อบรม เพื่อติดตามผลอย่างต่อเนือ่ง 
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บทท่ี 3 
สรุปผลการดำเนินโครงการ  

โครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุข
ล ักษณะของสถานท ี ่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561  มีการจ ัดอบรม ในว ันพ ุธท ี ่  20 ส ิงหาคม 2568                          
มีกลุ่มเป้าหมายที่เป็นผู้สัมผัสอาหารเข้าร่วมอบรม จำนวนทั้งสิ้น 40 คน  

 
 ผลท่ีได้รับจากการจัดโครงการ 

              1. ผู้เข้าร่วมอบรมมีความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหาร              
              2. กิจการร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายสามารถปรับปรุงร้านให้ถูกสุขลักษณะตามมาตรฐานที่กระทรวง

สาธารณสุขกําหนด 
  3. ประชาชนได้รับบริโภคอาหารทีส่ะอาดและปลอดภัย 

ปัญหาและอุปสรรคของโครงการ 
  1. การเขา้ร่วมของผู้สมัผัสอาหาร 
      ผู้ประกอบการบางรายไม่สามารถเข้าร่วมได้เนื่องจากติดภารกิจส่วนตัว หรือไม่เห็นความสำคัญของการ
อบรม 
  2. ข้อจำกัดด้านสถานท่ี 
      ห้องประชุมของเทศบาลมีพื ้นที ่จำกัด ทำให้การจัดกิจกรรมในบางช่วง เช่น การสาธิตหรือฝึกปฏิบัติ          
ไม่สะดวกระหว่างการอบรม 
  3. ข้อจำกัดด้านวิทยากร 
      ไม่สามารถจัดหาวิทยากรในพื้นที่ที่มีความเช่ียวชาญเฉพาะทางได้ จึงต้องเชิญวิทยากรจากภายนอกพื้นที่  
  4. ข้อจำกัดด้านเวลา 
      ผู้เข้าอบรมบางรายต้องออกจากการอบรมก่อนเวลา ทำให้ไม่ได้รับความรู้ครบถ้วน 
  5. การติดตามผลหลังการอบรม 
     - ขาดระบบติดตามและประเมินผลภายหลังการอบรม ทำให้ไม่สามารถทราบได้ว่าผู้เข้าอบรมนำความรู้ไป
ใช้จริงเพียงใด 
     - ไม่มีการประเมินความพึงพอใจหรือข้อเสนอแนะจากผู้เข้าอบรมเพื่อนำไปปรับปรุงโครงการในอนาคต 
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สรุปแบบทดสอบประเมินผู้เข้าร่วมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตาม
กฎกระทรวงสาธารณสขุลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

 
       จากการอบรมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรบัผูส้ัมผัสอาหารตามกฎกระทรวงสาธารณสุข
ลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 
กลุ่มเปา้หมายท่ีเป็นผูส้ัมผสัอาหารจำนวนท้ังสิ้น 40 คน  

- ผู้เข้ารบัการอบรมโครงการฯ จำนวน 40 คน คิดเป็นร้อยละ 100 
แจกแบบทดสอบความรู้ หลักสตูรสุขาภิบาลอาหาร 

- แจกแบบทดสอบความรู้ หลักสูตรสุขาภิบาลอาหาร จำนวน 40 ฉบับ ได้รับคืนมา 40 ฉบับ                 
คิดเป็นร้อยละ 100 

การทดสอบความรู้ผู้เข้ารบัการอบรมโดยใช้แบบทดสอบความรู้หลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรบัผู้สมัผัส
อาหาร จำนวน 20 ข้อ มีหลักเกณฑ์ดังนี้  
ต้องผ่านเกณฑ์รอ้ยละ 80 คือต้องผ่าน 16 ข้อข้ึนไป  
การทดสอบหลงัการอบรม  
1. ผู้เข้ารบัการอบรมทำแบบทดสอบได้ 16-17 ข้อ จำนวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 37.5 
2. ผู้เข้ารบัการอบรมทำแบบทดสอบได้ 18-19 ข้อ จำนวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 37.5 
3. ผู้เข้ารบัการอบรมทำแบบทดสอบได้ 20 ข้อ จำนวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ  25 
 
         สรุปจากการทดสอบความรู้ หลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผูส้ัมผัสอาหาร ผู้เข้าร่วมอบรมทุกคนผ่านเกณฑ์ 
คิดเป็นร้อยละ 100  
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ภาพกิจกรรมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

วันที่ 20 สิงหาคม พ.ศ.2568 ณ ห้องประชุมเทศบาลตำบลเกาะเต่า อำเภอเกา ะพะงัน จงัหวัดสุราษฎร์ธานี  
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ภาพกิจกรรมโครงการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสาธารณสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 

วันที่ 20 สิงหาคม พ.ศ.2568 ณ ห้องประชุมเทศบาลตำบลเกาะเต่า อำเภอเกาะพะงัน จังหวัดสุราษฎร์ธานี  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


